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Automatisierung
Stapelbare und hitzebeständige Dosen
sind für die zuverlässige Versorgung mit
Lebensmitteln unabdingbar. Um solche
Dosen aber erst zu füllen und zu ver-
schließen, benötigten die Lebensmittel-
hersteller entsprechende Maschinen.
In der kommenden Ausgabe stellen wir
ein Projekt vor, bei dem Verschließauto-
maten für den amerikanischen Markt
mit einer integrierten Sicherheits- und
Standardsteuerung ausgerüstet wurden.
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Inline-Messtechnik
Die größte deutsche Weinkellerei inves-
tiert ständig in die neueste Technologie,
um wettbewerbsfähig zu bleiben. Dazu
gehört auch ein direkt vor dem Füller
installiertes Inline-Messsystem. Es trägt
wesentlich zur Sicherung der Produkt-
qualität bei, indem es kontinuierlich die
Dichte und die CO2-Werte der Weine
während des gesamten Abfüllprozesses
überwacht. Und das bei einer täglichen
Produktionsmenge von ca. 1 Mio. Flaschen.
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Sicherheit durch kontinuierliche CO2-Messung vor
der Weinabfüllung

Integrierte Steuerungsarchitektur steigert die
Leistung von Verschließmaschinen

Drehkolbenverdichter
Die ideale Vereinigung der beiden Techno-
logien Drehkolbengebläse und Schrauben-
verdichter führte jetzt zu einer Zukunfts-
technologie, die im Vergleich zu herkömm-
lichen Kompressoren eine verbesserte
Energieeffizienz um bis zu 15 Prozent vor-
weisen kann. Dabei besteht die neue Dreh-
kolbenverdichter-Stufe bis zu einer Druck-
differenz von 800 mbar aus einen verwun-
denen 3+3-Gebläseprofil mit patentierter
Stoßaufladung,
bei Drücken bis
1.500 mbar aus
einem speziellen
3+4-Verdichter-
profil für Nieder-
druckanwendungen.

Dieser neue Drehkolben-
verdichter zeichnet
sich durch hohe
Energieeffizienz,
Zuverlässigkeit
und Langlebig-
keit aus
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